
…so denken die allermeisten Deutschen an die schöne 
Landschaft, an Tradition und an die Gastlichkeit. Dieses  
Lebensgefühl kommt insbesondere in der vielfältigen  
Gastronomie besonders zum Ausdruck. Bayerische Gast-
lichkeit ist ein Kulturgut und ein Lebensgefühl, dass aber 
mehr und mehr bedroht ist. Deshalb braucht es den Verein 
zum Erhalt der bayerischen Wirtshauskultur (VEBWK).

„Das Wirtshaus ist die Seele eines Ortes – und stirbt das 
Wirtshaus, stirbt auch der Ort“, so der bekannte Theo- 
loge Prof. Dr. Walter Friedberger bereits in den 90er Jahren. 
Bereits 2013 hat der VEBWK mit einer groß angelegten Stu-
die auf das Wirtshaussterben aus verschiedenen Gründen, 
wie z. B. die stark steigende Bürokratie, ungleiche Wett- 
bewerbsbedingungen oder das totale Rauchverbot auf-
merksam gemacht und die Politik damit wachgerüttelt. 
2018 schnürte die Bayerische Staatsregierung schließlich 
ein 30 Millionen Euro Rettungspaket als direkte Förderung 
für kleine Wirtshäuser, Gastwirtschaften, Pensionen und 
Hotels. Doch dann kam die Corona-Pandemie!

Der Verein zum Erhalt der bayerischen Wirtshauskultur ist 
zum einen politischer Interessenvertreter für die Gastrono-
mie, pflegt aber vor allem auch den Dialog zwischen Gästen, 
Wirtshausfreunden und Wirten. Mittlerweile ist der VEBWK 
ein echter bayerischer Kultverein!

Das spiegelt sich auch in unserer Mitgliederstruktur wider. 
Neben Wirten zählen zu unseren Mitgliedern viele Wirts-
hausbesucher und -liebhaber, Künstler, Brauereien und  
viele mehr – wir sind ein breites Netzwerk rund um das  
Thema Wirtshaus und haben sowohl die Gastronomen, wie 
auch die Gäste im Blick. Ob große politische Themen wie 
die aktuelle Coronapandemie oder auch wenn es um Kultur-
güter wie das Watten oder den Schnupftabak geht – wir set-
zen uns für Wirte, Brauereien und bayerische Kulturgüter 
ein. Uns alle vereint das EINE Ziel: Die Liebe zum Wirts-
haus und den Erhalt der bayerischen Wirtshauskultur.

Deshalb brauchen wir Dich: Damit wir auch in Zukunft 
Orte der Begegnung, des Miteinander, der Geselligkeit und  
Unterhaltung haben.

Bayerisches Kulturgut
Was wäre ein bayerisches Wirtshaus ohne Stammtisch, Früh-
schoppen, Schafkopfen, Watten, Musik oder Schnupftabak? 
Diese Zutaten sind das Rezept, in denen sich die bayerische 
Tradition manifestiert. Aber auch die Verwendung traditio- 
neller einheimischer Bezeichnungen auf der Speisekarte ist 
uns ein großes Anliegen, für das wir uns einsetzen. Wir ha-
ben aber auch eine Vision. So möchten wir erreichen, dass die  
Bayerische Biergartenkultur Einzug in die UNESCO Weltkultur- 
erbeliste als immaterielles Kulturerbe findet.

Für die Gastlichkeit
Seit 2011 vergibt der VEBWK den Preis „Bayerischer Stammtisch-
bruder“ an Persönlichkeiten, die sich in hohem Maß um den  
Erhalt der bayerischen Wirtshauskultur verdient gemacht haben. 
Gewürdigt in festliche Rahmen, begleitet durch großes Medien-
interesse und launig geehrt durch prominente Laudatoren wie  
z. B. Ministerpräsident Markus Söder, Wirtschaftsminister  
Hubert Aiwanger, der ehemalige Münchner Oberbürgermeister 
Christian Ude, oder die Landtagspräsidentin Ilse Aigner oder 
der bekannte Fernsehmoderator und Kabarettist Jürgen Kirner. 

Für flexible Arbeitszeiten
Wir sind davon überzeugt, dass flexible Arbeitszeiten ein wich-
tiger Schritt in die Zukunft der Arbeitswelt sind und angesichts 
von Personalmangel eine Existenzfrage für viele Gastronomie-
betriebe.

Flexible Arbeitszeiten ermöglichen es Gastronomiebetrieben, 
schnell auf unvorhergesehene Arbeitsbelastungen und saiso-
nale Schwankungen zu reagieren. Zudem erhöhen sie die Mit-

arbeiterzufriedenheit und -motivation durch individuelle 
Arbeitszeitwünsche und erleichtern eine Anpassung an die 
Betriebswirklichkeit. Auch die Mitarbeiterbindung wird ge-
stärkt und eine langfristige Zusammenarbeit gefördert.

Für fairen Wettbewerb
Wir setzen uns für einen dauerhaften ermäßigten Mehrwert-
steuersatz in der Gastronomie auf Speisen und Getränke ein. 
Während dieser in der Hotellerie gut eingeführt ist und zu 
zahlreichen Investitionen geführt hat, besteht in der Gastro-
nomie dringender Nachholbedarf. Finanzielle Freiräume sind 
dringend nötig, damit künftig nicht noch mehr Wirtshäuser 
leer stehen. Aber auch viele weitere wettbewerbsverzerrende 
Kosten wie GEZ, GEMA uvm. müssen auf den Prüfstand.

Abbau von Bürokratie
Wussten Sie, dass laut einer DIHK-Studie Gastronomieunter-
nehmen durchschnittlich 14 Wochenstunden mit Dokumen- 
tation verbringen? Dabei sollte der Gastwirt doch in erster  
Linie Gastgeber sein und seine Gäste verwöh-
nen. Wir setzen uns für sachgerechte und praxis- 
orientierte Lösungen ein. 

Für klare Meinungen
Wir melden uns zu vielen Themen  
öffentlich zu Wort, die Gastronomen, 
Wirtshausfreunde und unsere Gesell- 
schaft betreffen. Dazu stehen wir 
im regen Austausch mit politi- 
schen Entscheidungsträgern und  
Ministerien.

Dafür machen wir uns stark!

Zum Wohl für Wirtshausliebhaber, 
             Wirte, Künstler & Gastronomiepartner. 

„Das Wirtshaus ist 
           die Seele eines Ortes“
     Prof. Dr. Walter Friedberger

Denkt man an Bayern,… 
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✓	 20 % Rabatt bei der GEMA (für Voll- und Fördermitglieder)
✓	 Exklusive branchenwichtige Informationen 
✓ Kostenlose Vorstellung Ihres Betriebs auf Facebook und  

Instagram (für Voll- und Fördermitglieder)
✓	 Wir reposten kostenlos Ihre Instagrambeiträge (für Voll- und 

Fördermitglieder)
✓	 Volles Stimm- und Mitspracherecht auf jeder Mitgliederver-

sammlung (für Voll- und Fördermitglieder)
✓	 Teilnahme an exklusiven Mitgliederevents
✓	 Unser Mitgliedertelefon ist 7 Tage die Woche besetzt
✓	 Ehrung für langjährige Mitglieder
✓	 Exklusive Mitgliederverlosungen
✓	 Wir vernetzen Gastwirte, Wirtshausbesucher, Brauereien, 

Betriebe aus der Zulieferindustrie und Künstler miteinander

Werden Sie Vollmitglied (120 €/Jahr), Gastmitglied (15 €/Jahr) 
oder Fördermitglied (350 €/Jahr)!
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mDeine Vorteile Eine Auswahl unserer Genusspartner:

www.vebwk.comVEBWK | Unterlaus 22 | 83620 Feldkirchen-Westerham
Tel. (0800) 200 99 19 | E-Mail: info@vebwk.com
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Getränke-Märkte

Logo Leitfaden
Brauerei Schäffler
Hanspeter Graßl KG

08320 92064
marketing@schaeffler-braeu.de V.01

Mai 23Hauptstraße 17
87547 Missen/Allgäu D
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